Cuisine centrale de Digoin

MENU DU 29 JUIN AU 03 JUILLET 2026

LUNDI 29/06 ‘ MARDI 30/06 | MERCREDI 01/07

JEUDI 02/07

| VENDREDI 03/07

PETIT DEJEUNER

‘ Petit déjeuner pain chocolat | Petit déjeuner croissant

| Petit déjeuner pain chocolat

‘ Petit déjeuner croissant

MENU DE LA CRECHE

Mixé de dinde
Purée PDT et petits pois
carottes

Mixé poisson Bordelaise
Purée PDT et haricots verts

Mixé de poulet roti
Purée PDT et carotte

Mixé dos de cabillaud
Purée PDT

Mixé de porc
Purée PDT et jardiniere de
légumes

DEJEUNER
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Accras de morue
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Cheeseburger X @ .
i n o8 .. .
Cordon bleu de dinde ¥ Tortis a la bolognaise VEGAN
-
|
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Frites X ®

Gratin daupinois X

. ®
Produit laitier X ) Produit laitier X
Bonbel X
JL P -
Yaourt a boire péche abricot * | ¥ n %¢ Gateau moelleux au

)
chocolat ®

Bouletfces de boeeuf sauce
tomate X

L)
7 Riz pilaf %

)
Produit laitier X

7 ]
4 Créme br(ilée a la vanille %

{ ]
m Salade de mais X

“‘ﬁ R6ti de porc froid
-

mayonnaise X
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s, |
-

Pomme chips "

-
Yaourt aromatisé %

%




® Cuisine centrale de Digoin DE L& CRECHE AU BTS TOUT LE MONDE SE REGALE
MENU DU 29 JUIN AU 03 JUILLET 2026

DINER

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

a8

“ Menu végétarien'=’ Agrilocal ® aop e IGp &2

L'+ <
m Produit de saison Produit BIO f Viande Bovine Francaise®+ Préparé et cuisiné sur place@

- " . .
Label rouge « plat primaire et maternelle x plat exclusivement primaire et maternelle




