
 

 Cuisine centrale de Digoin                        De la crêche au BTS tout le monde se régale                      

                         MENU DU 27 au 30 AVRIL 2026 
LUNDI 27 MARDI 28 MERCREDI 29 JEUDI 30  

PETIT DEJEUNER 

  Petit déjeuner céréales Petit déjeuner pain au chocolat Petit déjeuner céréales  

  MENU DE LA CRECHE   

Mixé steak hâché de boeuf 
Purée PDT et carottes 

Mixé dos de cabillaud sauce 
basilic 
Purée PDT et gratin /courgettes 

Mixé d’escalope de dinde au jus 
Purée PDT et brocolis 
 

Mixé de bœuf chasseur 
Purée PDT/petits pois carottes 

 

DEJEUNER 

    Surimi  

   Tomates au basilic 

 Asperges mayonnaise 

  Radis beurre 
   
  

 Grillade de porc  
 

    Boulettes de volaille  
 
 
   Pomme de terre rissolée 
  

     Purée de carottes  
 

  Emmental  
 Rouy 
Produit laitier 
 

 Yocofruits  

    Prune 
 

  Corbeille de fruits 

    Salade d’ebly au jambon 

de dinde et légumes  

    Salade de fenouil 

   Salade de chou chinois 

   Betteraves à l’échalote 
 
  

   Dos de cabillaud sauce 

basilic  

   Rôti de veau  

  Semoule de couscous 

   Gratin de courgettes  
 

  Bonbel  

 Coulommiers 
Produit laitier 

   Gâteau moelleux au 

chocolat  
  Flan saveur vanille nappé de 
caramel 

    Corbeille de fruits   

  Salade œuf et PDT  

    Tomate à l’échalote 

  Chou-fleur vinaigrette 

  Concombre à la crème 
    

    Nuggets de volaille  

   Cassolette de poisson 
gratinée 
 

     Brocolis persillés  
 
 

  Curry de pois chiches 
    

Yaourt nature sucré  
Produit laitier 
 

    Banane  
 
  Ile flottante 
 

  Corbeille de fruits 
 

  Macédoine de légumes 

mayonnaise  

   Tagliatelles de courgettes 
au pignon de pin  

 Frisée aux noix et œuf 
poché 
Salade piémontaise 
 

  Lasagne de légumes et oeuf

 
 

  Bœuf sauce chasseur  
 

     Pommes vapeur 
 

Croc-lait  
Galet de la loire 
Produit laitier 
 

   Riz au lait  
 Mille-feuille 
 

   Corbeille de fruits  
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 Cuisine centrale de Digoin                        De la crêche au BTS tout le monde se régale                      

                         MENU DU 27 au 30 AVRIL 2026 
DINER 

LUNDI 27 MARDI 28 MERCREDI 29   

   Salade multicolore 
 
 
 

   Steak grillé  
 
 

  Macaroni 
 

    Tomates à la Provençale 
 
 

  Emmental 
Produit laitier 
 
 

   Roulé aux abricots 
 

  Corbeille de fruits 
 
 
 

    Roulé au fromage 
 
 
 
 

  Tomates farcies sauce 

tomate  
 
 

    Riz pilaf 
 
  Beignet de salsifis 
 
 
Bonbel 
Produit laitier 
 
 
   

   Coupe de fraises au sucre 
 

   Corbeille de fruits 
 
 

  Salade de haricots verts 
 
 
 
 

  Cheeseburger  
 
 
 
  Frites 
 

  Aubergines en piperade 
 
Croc’lait 
Produit laitier 
 
 
 
  Coupe liégeoise 
 

  Corbeille de fruits 
     
 

   
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 Produit de saison  Produit BIO Viande Bovine Française  Préparé et cuisiné sur place  Menu végétarien  Agrilocal  AOP  IGP 

Label rouge plat primaire et maternelle  plat exclusivement primaire et maternelle 
 


