Cuisine centrale de Digoin

z

MENU DU 20 AU 24 AVRIL 2026

LUNDI 20

| MARDI 21

| MERCREDI 22

| JEUDI 23

| VENDREDI 24

PETIT DEJEUNER

‘ Petit déjeuner croissant

| Petit déjeuner céréales

| Petit déjeuner pain au chocolat

‘ Petit déjeuner céréales

MENU DE LA CRECHE

Mixé de colin sauce Nantua
Purée PDT et carottes

Mixé gardianne de boeuf
camarguaise
Purée PDT et potiron

Mixé de dinde
Purée PDT et haricots verts

Mixé haut de cuisse de poulet
roti
Purée PDT

Mixé gratin de poisson aux
légumes
Purée PDT et chou Romanesco

DEJEUNER

)
Feuilleté au fromage %

e Quenelle de brochet g
-

sauce nantua X

?ﬁ Dos de colin meuniére

@ Riz pilaf

g Carottes sautées X

-

St Morét %

g Camembert de

Normandie
Produit laitier

]

Créme dessert chocolat

%

%
3@ Salade de mais

g Salade sétoise

=D

@&

]
camarguaise =«

e Gratin de poisson aux
légumes
%‘3 Ebly aux [égumes

-

provencales "
‘Dﬁ Gratin de potiron

Gouda %

St Albray
Produit laitier

3 e
# Créme caramel %

p
%

% Gardianne de boeuf

¥ Taboulé

g Betterave normande
A

o Cordon bleu de dinde

g Moussaka‘sg:

g Petits pois

L]
Produit laitier %

n
Eclair vanille

k-

&'ﬁ Haricots verts persillés %

[}

Sardines %a I’huile et salade

verte %

Sardine a I’huileg

g Macédoine de légumes
o

mayonnaise X

‘ﬁ Haut de cuisse de poulet

roti K

i‘j Tajine d’agneau’~’
¥4 Coquillettes tomatées X

&
ij Champignons persillés

[.o]
Yaourt nature sucré «

Cantal
Prpduit laitier

&< Bownies

#4 Pot de créme a l'orange

%

33 CEufs durs mayonnaise %
% Poireaux vinaigrette

ég Hachis parmentier
végétarien aux lentilles et

M

Y
patate douce X ‘So

. Grillade de porc panée'~/

@ Chou romanesco persillé

. Pommes de terre rissolées

Fromage frais aux fruits «
P’tit Cabray
Produit laitier

2 "

% Flan patissier X

g Compote de pommes

k-
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DE L& CREC

MENU DU 20 AU 24 AVRIL 2026

DINER

LUNDI 20

MARDI 21

MERCREDI 22

JEUDI 23

% Brioche aux grattons

@w

¥ Escalope de veau a la

!bf.'
créeme

i;i Gnocchi de pomme de terre

& Purée de celeri

Cotentin ail et fines herbes
Produit laitier

Liégeois au chocolat

%

#% Asperge mayonnaise
Quiche lorraine
Quiche au fromage

Gratin dauphinois

k-

Gouda
Produit laitier

¥ Riz au lait

%

P
/]

7

¢
% Omelette aux PDT S

#4 Choux de Bruxelles persillés

Camembert
Produit laitier

¥ Sablé au chocolat

%

#¥ Salade piémontaise

m Croquette de thon
1“75 Boulgour aux oignons

g Courgettes sautées

Cantal jeune
Produit laitier

%

k-

g Produit de saison &

i % < 0\4 e s
Produit BIO f .Viande Bovine Frangaise%’i Préparé et cuisiné sur place“"\g:?s Menu végétarien'"’ Agrilocal ‘5@ AOP ¥

Label rouge x plat primaire et maternelle x plat exclusivement primaire et maternelle




