Cuisine centrale de Digoin

DE L& CRECHE AU BTS TOUT LE MONDE SE REGALE
MENU DU 01 au 05 SEPTEMBRE 2025

LUNDI 01

| MARDI 02

| MERCREDI 03

| JEUDI 04

VENDREDI 05

PETIT DEJEUNER

‘ Petit déjeuner céréales

| Petit déjeuner céréales

| Petit déjeuner pain au chocolat ‘ Petit déjeuner céréales

MENU DE LA CRECHE

Mixé de dinde
Purée PDT et artichaut

Mixé gardianne de boeuf
camarguaise
Purée PDT et aubergines

Mixé poisson Bordelaise
Purée PDT et haricots verts

Mixé haut de cuisse de poulet
roti
Purée PDT

Mixé gratin de poisson aux
légumes
Purée PDT et chou-fleur

DEJEUNER

g Macédoine de légumes
L)

mayonnaise X
%
.~ T
&

x -
&“3 Bouchée a lareine %
g Dos de colin meuniére

% Riz pilaf au curry et légumes

n
Xﬁ Riz Pilaf
g Artichaut sauté
-

Yaourt nature sucré %
Camembert de Normandie
Produit laitier

Flan saveur vanille nappé de

L)
caramel %

]
&

iﬁ Cake jambon comté «
Yﬁ Cake comté x
fb{i Gardiane de beeuf

B alC
Camarguaise X -
?5{3 Boulettes de pois chiches et
@ 0}4

\\ )
Ca rottes\w
]

;;3 Pommes vapeur X%
g Aubergines en piperade
|

Fromage le carré %

St Albray
Produit laitier

&

&3 Pot de creme a I'orange

%

gﬁ Salade d’ebbly au thon :
%

m Betteraves normande

3 L)
%% Cordon bleu de dinde % ‘¥

g Moussaka‘ﬁ?:

fﬁ Petits pois au beurre X

g Purée de haricots verts

g Brie de Meaux

Produit laitier

-
Yaourt aromatisé et biscuit %

% |le flottante aux pralines

%
Surimi
%

® Salade de navet a la
harissa

Xﬁ Haut de cuisse de poulet roti
40

' Tajine d’agneau
i Cuisse de poulet roti'Y

¥ Coquillettes X

gTomates Provencales

o ?
' Cantal %
g Cantal jeune

Produit laitier

?ﬁ Rose des sables %

¥ Pot de créeme a la vanille

&

fgﬁ CEuf durs mayonnaise
%
%

% Poireaux vinaigrette

fﬁ Grillade de porc panée
|\

Hoki pané %

%% Gratin de poisson aux
légumes

]
Q Gratin de chou-fleur %
7
&'?3 Curry de pois chiches

-
Yaourt aromatisé %

P’tit cabray
Produit laitier

LI
\ |
iﬁ Flan patissier
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“" Cuisine centrale de Digoin

DE L& CRECHE AU BTS TOUT LE MONDE SE REGALE
MENU DU 01 au 05 SEPTEMBRE 2025

DINER

LUNDI 01

MARDI 02

MERCREDI 03

JEUDI 04

% Brouillette au fromage

i“ii Escalope de veau a la creme

!e‘f.'

7 Flageolets

1 Purée de celeri

Cotentin ail et fines herbes
Produit laitier

¥4 Blancs en neige

%

#4 Asperge mayonnaise

Quiche lorraine

!

Fromage le carré
Produit laitier

% Riz au lait

%

%% Omelette aux PDT 0%

% Ratatouille

Camembert
Produit laitier

< Sablés au chocolat

]

#¥ Salade piémontaise nature

%% Dos de cabillaud sauce
ciboulette

e

¥ Boulgour aux oignons

m Courgettes sautées

Rondelée noix de Dordogne
Produit laitier

k-
!

m Produit de saison &

Label rouge x plat primaire et maternelle  x plat exclusivement primaire et maternelle

Y . N PR (Y —
Produit BIO ¢ Viande Bovine Frangaise® Préparé et cuisiné sur place % Menu végétarien

F7
Agrilocal @ aop @




