Cuisine centrale de Digoin DE LA Qﬂj CHE AU BTS TOUT LE MONDE SE KE@ALE
MENU DU 16 JUIN AU 20 JUIN 2025
LUNDI 16 | MARDI 17 | MERCREDI 18 | JEUDI 19 VENDREDI 20
PETIT DEJEUNER

MENU DE LA CRECHE

Mixé escalope de veau
Purée PDT

Mixé mousse de colin sauce
crustacé
Purée PDT et brocolis

Mixé d’escalope de dinde au jus
Purée PDT et carottes

Mixé poisson Bordelaise
Purée PDT et tomate

Mixé émincé de boeuf
Strogonoff
Purée PDT et petits pois
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® Cuisine centrale de Digoin DE L& CRECHE AU BTS TOUT LE MONDE SE REGALE

MENU DU 16 JUIN AU 20 JUIN 2025
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m Produit de saison Produit BIO [ Viande Bovine Francaise® Préparé et cuisiné sur place“&!%ﬁ Menu végétarien'"/ Agrilocal @ AOP @ IGP #2 abel
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rouge x plat primaire et maternelle x plat exclusivement primaire et maternelle



