
MENU DU 29 AVRIL AU 05 MAI 2024 

 Produit de saison  Produit BIO Viande Bovine Française  Préparé et cuisiné sur place  Menu végétarien  Agrilocal  AOP  IGP 

Label rouge plat primaire et maternelle  plat exclusivement primaire et maternelle 
 

LUNDI 29 MARDI 30 MERCREDI 01 JEUDI 02 VENDREDI 03 

PETIT DEJEUNER 

 Petit déjeuner croissant Petit déjeuner céréales Petit déjeuner pain au chocolat Petit déjeuner céréales 

DEJEUNER 

    Macédoine de légumes 

mayonnaise  

 Betterave crue râpée 

 Salade de fèves 

 Salade de concombres et 
tomates 
 

 Bouchée à la reine  

 Dos de colin meunière 
 

 Riz pilaf  
 

 Artichaut sauté 

Cotentin ail et fines herbes  
Tomme grise 
 

 Coupe de fraises au sucre

 
Crème dessert chocolat 

 Corbeille de fruits 

  Carottes râpées  
 
 
 Nems aux légumes 
 

  Gardianne de bœuf 

camarguaise   

 Boulette de pois chiches aux 
torsades et carottes 

  Pommes vapeur  

   Aubergines en piperade 
 

Fraidou nature  
Saint Albray   
Produit laitier  
 

 Pot de crème à l’orange  

 Bananes 

  Corbeille de fruits  
   

 
 

  Surimi  

  Cèleris râpées 

 Chou rouge ail et persil 

 Salade de navet à la 
harissa 

   Haut de cuisse de poulet 

rôtie  

 Cuisse de poulet rôtie 

  Tajine d’agneau 

  Gratin de chou fleur  

 Curry de pois chiches  
 

Tartare aux noix  
Cantal jeune 
Produit laitier  
 

Doony’s chocolat  

  Pot de crème à la vanille 
    

     Corbeille de fruits 

 Œufs durs mayonnaise  

  Salade d’épinards crus 

  Radis 

  Poireaux vinaigrette 

  Grillade de porcs panés  
 

  Gratin de poisson aux 
légumes 

        Coquillettes  

   Sauce tomate   
 

Cabray  
 
Crémeux Bourguignon 
 
Produit laitier 

     Flan pâtissier  

  Compote de pomme 
 

     Corbeille de fruits 



MENU DU 29 AVRIL AU 05 MAI 2024 

 Produit de saison  Produit BIO Viande Bovine Française  Préparé et cuisiné sur place  Menu végétarien  Agrilocal  AOP  IGP 

Label rouge plat primaire et maternelle  plat exclusivement primaire et maternelle 
 

DINER 

LUNDI 29 MARDI 30 MERCREDI 01 JEUDI 02  

   

 Brouillette au fromage 
 

 Escalope de veau à la crème

 
 

 Flageolets 
 

 Purée de cèleri 
 
Cotentin 
 
Produit laitier 
 
Ile flottante 
 

  Corbeille de fruits 
 

   
 

  
 
 
 
 
 
 

  Salade piémontaise nature 
      
 

 Dos de cabillaud sauce 
ciboulette 
 

 Boulgour aux oignons 
 

 Courgettes sautées 
 
 
Tartare noix 
 
          Produit laitier  
 

   Framboise chantilly 
 

  Corbeille de fruits    

 
 
 
 
 
 
 

 

 


