
MENU DU 18 MARS AU 22 MARS 2024 

 Produit de saison  Produit BIO Viande Bovine Française  Préparé et cuisiné sur place  Menu végétarien  Agrilocal  AOP  IGP 

Label rouge plat primaire et maternelle  plat exclusivement primaire et maternelle 
 

LUNDI 18 MARDI 19 MERCREDI 20 JEUDI 21 VENDREDI 22 

PETIT DEJEUNER 

 Petit déjeuner croissant Petit déjeuner céréales Petit déjeuner pain au chocolat Petit déjeuner céréales 

DEJEUNER 

  Salade œufs et pommes de 

terre  

  Cèleri marseillaise 

        Chou rouge, raisin noix 

 Crumble poireaux mâche 
et lardons 

  Blanquette de dinde  
  Nuggets de volaille 
 

          Gratin dauphinois  

  Jeunes carottes sautées  
 
Rondelé ail de Garonne et fines 

herbes  
Produit laitier  
Saint Albray 

Mousse au chocolat  

  Poires au chocolat 

   Corbeille de fruits 

  Pizza au fromage  

  Râpé de panais, 
vinaigrette à l’échalote, cœur de 
laitue 

  Chou rouge aux lardons 
fumés  

  Bœuf sauce piquante

 

   Lasagne de légumes et œuf 

maison  

 Torty  

 Chou vert à la crème  
 

Délice à l’emmental  
Produit laitier  
Crémeux bourguignon 

  Salade d’oranges  

 Tarte aux pommes 

  Corbeille de fruits 
   

   Salade de riz à la niçoise  

       Salade d’endives aux 
pommes, roquefort et julienne 
de betteraves 

 Salade d’épinards crus 

 Chou fleur vinaigrette 

Blanquette de poisson 80%

 

  Pintade rôtie aux herbes 
 

Blé  

 Flan d’épinard  
 

 Tartare ail et fines herbes  
Produits laitiers  

 Pont l’Evèque 

  Flan nappé  

 Salade d’ananas 

    Corbeille de fruits   

  Surimi  

  Carottes râpées à 
l’indienne 

 Radis noir râpé 

    Œufs durs et macédoine 

de légumes  

   Chou farci  
     

 Sauté d’agneau au curry et 

concombre  

   Frites  

 Tomates à la provençale  
 

Camembert  
Produit laitier  
St Paulin 

 Beignet chocolat noisette

 

   Corbeille de fruits 

 Salade d’ebly au thon 

maison  

 Salade multicolore 

  Salade de fenouil 

  Salade de navet à l’harissa 
 

 Filet de hoki pané  

  Tajine boulette de boeuf

 

       Semoule de couscous  

   Couscous de légumes  
 

 Cabrette  
Produit laitier 
Tomme grise 

   Crème brûlée à la vanille

 

 Pommes royal gala  

     Corbeille de fruits 



MENU DU 18 MARS AU 22 MARS 2024 

 Produit de saison  Produit BIO Viande Bovine Française  Préparé et cuisiné sur place  Menu végétarien  Agrilocal  AOP  IGP 

Label rouge plat primaire et maternelle  plat exclusivement primaire et maternelle 
 

DINER 

LUNDI 18 MARDI 19 MERCREDI 20 JEUDI 21  

  Salade d’asperges vertes 
aux oeufs 
 
 

 Cassolette de poisson 
gratinée 
 
 

 Riz madras 
 

  Epinards à la crème 
  
 
Rondelé ail de Garonne et fines 
herbes 
Produit laitier  
 

 Corbeille de fruits  
  Eclair au chocolat 
 
 
 

  Tomates vinaigrette 
 

  Cheeseburger  
 

 Frites 
 
 

 Salade verte 
    
 
Délice à l’emmental 
Produit laitier  
 
 
Riz au lait 
 

  Corbeille de fruits 

  Feuilleté de hot dog 
 

    Omelette aux PDT 
 
 

 Gratin de choux fleur 
 
 
 
 Tartare ail et fines herbes 
  Produit laitier   
 

 Salade de fruits rouges 
 
     

      Corbeille de fruits  
 
 
 
 
 
 

  Salade San Marco 
      
 

 Escalope de veau panée  
 

 Haricots blancs à la 
dijonnaise 

     Carottes à la crème        
 
Camembert  
Produit laitier  
 
   Semoule au lait vanille 
 

  Corbeille de fruits    

 
 
 
 
 
 
 

 

 


