
MENU 

 Fabrication Maison Produit de saison  Produit BIO  

IGP  MSC 

LUNDI MARDI 

 Petit déjeuner croissant 

Pâté en croute 

Rosette 

Piémontaise 

 

 

 

   Cuisse de poulet grillé au 

curry  

 

  Carottes  

  Purée mousseline 

 

 

 

Pont l’évêque  

Produit laitier  

 

  Flan pâtissier  

 Corbeille de fruits  

 

 

 

 

 

 

  Œufs dur au thon 

  Coupe de chou blanc, 

lardon, œufs mollet  

 

  Grillade de porc pané

 

  Torty  

 Gratin de courgette 

 

 

 

Produit laitier  

 Coulommier  

 

 

 

  Corbeille de fruits

Danette végétal lait de noisette 

  Coupe de fraise 

chantilly  

 

MENU DU 23 MAIAU 29 MAI2022 

Produit BIO  Viande Bovine Française  Préparé et cuisiné sur place

MERCREDI JEUDI 

PETIT DEJEUNER 

Petit déjeuner céréales   

DEJEUNER 

Coupe de chou blanc, 

Grillade de porc pané   

Gratin de courgette  

 

Danette végétal lait de noisette  

Coupe de fraise 

  

 Taboulé de chou fleur 

 

 Cheesburger 

 

 

 

Tomates à la provençale  

  Frites 

 

Produit laitier  

Vache qui rit  

 

  Corbeille de fruits  

 

 

 

 

 Menu végétarien Agrilocal AOP

VENDREDI 

 

 



MENU 

 Fabrication Maison Produit de saison  Produit BIO  

IGP  MSC 

LUNDI MARDI 

  Salade multicolore 

 

 

 

 

 

   Steak   

 

 

 

 

 

  Riz pilaf  

  Purée de navet et crème de 

Bresse  

 

 

 

 

Produit laitier  

Ortolan  

Flan nappé Bio 

  Corbeille de fruits  

 

  Salade de coppa tomates 

et mozzarella  

 

 

 

 

 

  Spaghetti à la carbonara 

 

 

 

 

 

Produit laitier  

Gorgonzola  

 

 

  Coupe tiramisu aux fraise

  Corbeille de fruits

 

 

MENU DU 23 MAIAU 29 MAI2022 

Produit BIO  Viande Bovine Française  Préparé et cuisiné sur place

DINER 

MERCREDI JEUDI 

Salade de coppa tomates 

arbonara  

Coupe tiramisu aux fraises 

 

 

 

 

 Menu végétarien Agrilocal AOP

 

 

 

 

 

 

 

 

 


